O}oas Kisesalat

Man nehme mindestens 2 besser 3 Hartkasesorten (z.B. Emmentaler, Gouda
usw.) und schneide sie in Streifen.

Den Kése in einer Schiissel mit Salz, Pfeffer, Essig und Ol anmachen
Farblich wie geschmacklich passen Tomaten, rote Paprika oder
Essiggurken dazu

Den Salat kann man auch einen Tag ziehen lassen

Zum Schluss kann er mit Petersilie verfeinert werden



